
OFERTA
WIGILIA 2026



OFERTA DOSTĘPNA DLA GRUP OD 15 OSÓB - WARIANT I
210 PLN / osoba

PRZYSTAWKI DO DZIELENIA 
(SERWOWANE W STÓŁ)

PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI LEŚNYMI / 

kwaśna śmietana / szczypiorek / oliwa koperkowa 

PIEROGI Z DORSZEM / serek Philadelphia / 

pesto ziołowe / cebulka prażona

HUMMUS Z BURAKA / feta / różowy pieprz / 

chipsy z pietruszki / domowe pieczywo

NAPOJE
(BEZ LIMITU, SERWOWANE PRZEZ CAŁY CZAS TRWANIA SPOTKANIA)

Woda gazowana / niegazowana

Lemoniada domowa

Kawa / herbata

W
IGILIA



ZUPY
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

BARSZCZ CZERWONY NA ZAKWASIE / 
uszka z kapustą i grzybami 

KREM Z LEŚNYCH GRZYBÓW / grzanki

DANIA GŁÓWNE 
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

FILET KARPIA Z KRUSZONKĄ ZIOŁOWĄ / 
kapusta z grzybami / puree maślane / 
oliwa koperkowa

SZNYCLE Z BAKŁAŻANA / sos grzybowy / 
puree maślane / karmelizowane buraki

KACZE UDKO / konfitura z czerwonej kapusty / 
sos śliwkowy / pieczone ziemniaki

ROLADA WIEPRZOWA NADZIEWANA GRZYBAMI I SEREM / 
kapusta z grochem i kminkiem / sos BBQ

DESER 
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

SERNIK Z BIAŁEJ CZEKOLADY / kruszonka / 
sos owocowy

BROWNIE / słony karmel /  orzechy

SZARLOTKA / mus cynamonowy / 
ciasto cygaretkowe

W
IGILIA

*Możliwe jest wyznaczenie konkretnej 

liczby wybranych pozycji w obrębie 

każdego dania (np. 30x barszcz + 15x 

zupa rybna.)  

Ostateczny rozkład pozycji w obrębie 

dań należy ustalić najpóźniej na 5 dni 

roboczych przed terminem wydarzenia.

Od 50 uczestników dania podawane są

na półmiskach i wazach.



OFERTA DOSTĘPNA DLA GRUP OD 15 OSÓB - WARIANT II
235 PLN / osoba

PRZYSTAWKI DO DZIELENIA
(SERWOWANE W STÓŁ) 

CARPACCIO Z BURAKA / pieczona dynia / 
rukola / orzechy nerkowca

ŁOSOŚ GRAVADLAX / sos z buraka / 
salsa ziołowa / grzanka

CEPELINY Z SOCZEWICĄ I GRZYBAMI / 
karmelizowana cebula / dymka / olej koperkowy

NAPOJE
(BEZ LIMITU, SERWOWANE PRZEZ CAŁY CZAS TRWANIA SPOTKANIA)

Woda gazowana / niegazowana

Lemoniada domowa

Kawa / herbata

W
IGILIA



W
IGILIA

*Możliwe jest wyznaczenie konkretnej 

liczby wybranych pozycji w obrębie 

każdego dania (np. 30x barszcz + 15x 

zupa rybna.)  

Ostateczny rozkład pozycji w obrębie 

dań należy ustalić najpóźniej na 5 dni 

roboczych przed terminem wydarzenia.

Od 50 uczestników dania podawane są

na półmiskach i wazach.

ZUPY
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

FRANCUSKA ZUPA RYBNA 

CONSOME GRZYBOWE Z KROKIETEM 
(mięsnym lub ziemniaczanym)

DANIA GŁÓWNE 
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

FILET DORSZA / risotto grzybowe / 
piklowana dynia / zioła 

PIERŚ KURCZAKA SUPREME / gnocchi szpinakowe / 
sos z zielonego pieprzu / miks sałat

SCHABOWY Z KOŚCIĄ / kluski tteokbokki 
z kimchi / azjatycka surówka z białej kapusty

GRILLOWANY PIKANTNY KALAFIOR / 
sos pesto ziołowe / ryż basmati / 
granat / orzechy ziemne / mięta

DESER 
(DO WYBORU 1 POZYCJA*)

BABKA BURACZANA / bakalie

SERNIK DYNIOWY / olej dyniowy / 
karmelizowane pestki dyni

ROLADA MAKOWA / mus waniliowy / bakalie



ZIM
NA PŁYTA

DO WYBORU 6 POZYCJI, 80 G / OS. 
•	 OPIEKANA RYBA W SOSIE POMIDOROWYM

•	 HUMMUS GRZYBOWY / dynia pieczona / kolendra

•	 PASZTET DROBIOWY Z ŻURAWINĄ 

•	 SAŁATKA Z TORTELLINI / szpinak / gorgonzola /  
orzechy włoskie / gruszka

•	 PASZTECIKI RYBNE / ciasto francuskie

•	 DESKA SERÓW Z KONFITURĄ DOMOWĄ

•	 SAŁATKA WARZYWNA / śledzie w musztardzie i miodzie

•	 SAŁATKA CESARSKA / kurczak / bekon

•	 ŚLEDZIE W SOSIE CURRY

•	 ŚLEDZIE W SOSIE POMIDOROWYM Z GORCZYCĄ

•	 TYMABLIKI RYBNE / marynowana czerwona cebula

•	 TARTA Z PSTRĄGA WĘDZONEGO / suszone pomidory /  
kapary / cebulka prażona

•	 SAŁATKA Z PIECZONYCH BURAKÓW / orzechy włoskie / 
granat / mięta / ser pleśniowy

•	 ROLADA SZPINAKOWA / wędzony łosoś / serek Philadelphia

WIGILIJNA ZIMNA PŁYTA (serwowana w stół do dzielenia)
80 PLN / osoba



•	PTYSIE NADZIEWANE MUSEM PISTACJOWYM

•	KULKI Z MUSEM TIRAMISU 

•	JABŁKA SMAŻONE / mus cynamonowy / kruszonka

•	MUS CZEKOLADOWY / kruszone orzechy / borówka

•	CIASTO MARCHEWKOWE / mus korzenny /  
sos karmelowy

•	BABKA CZEKOLADOWA Z MASCARPONE 

•	CANNOLI Z MUSEM KAWOWYM / kruszona czekolada

BUFET ŚWIĄTECZNE ŁAKOCIE
18 PLN / SZTUKA | MINIMALNE ZAMÓWIENIE: 20 SZTUK Z KAŻDEJ WYBRANEJ POZYCJI

*Oferujemy również TORTY, które 
prezentujemy w dokumencie Oferty 
organizacji przyjęć.



OPEN BAR

Jeśli chcesz aby Twoje spotkanie upłynęło 
w wyjątkowej atmosferze, wybierz dla swoich 
gości jeden z przedstawionych poniżej 
wariantów. 

OPCJE ALKOHOLOWE
Gości możesz podjąć u nas na kilka sposobów: 
 

	 Określając liczbę butelek wina i alkoholi  
	 mocnych, jakie mają zostać zaserwowane  
	 w stoły podczas wydarzenia. 

	 Układając z nami SKRÓCONE MENU cocktaili  
	 i butelek możliwych do zamówienia 
	 oraz kwotę, do jakiej mają być serwowane.  

	 Wykupując opcję OPEN BAR w jednym  
	 z trzech wariantów przedstawionych  
	 na kolejnej stronie (opcja dostępna  
	 dla grup od 30 osób).



•	Woda, kawa, herbata, lemoniada

•	Napoje gazowane (Pepsi / Pepsi Max / 7Up / Mirinda / Schweppes Tonic)

•	Soki 

•	Wino Robert Vic  

Sauvignon Blanc IGP białe

•	Robert Vic Merlot IGP 

czerwone 

•	PIWO Stella Artois

do 4 h 110 zł/os. 

do 6 h 140 zł/os. 

Kolejna godzina 23 zł/os. 

do 4 h 60 zł/os. 

do 6 h 70 zł/os. 

Kolejna godzina 17 zł/os. 

*Pełna karta win i alkoholi dostępna na wspolwinni-katowice.pl/bar

do 4 h 120 zł/os. 

do 6 h 155 zł/os. 

Kolejna godzina 25 zł/os. 

do 4 h 150 zł/os.

do 6 h 190 zł/os. 

Kolejna godzina 27 zł/os. 

•	 Wódka Ostoya •	Gin Gordon’s 

•	Rum Captain Morgan  

•	Johnie Walker Blonde 

+

•	Obsługa barmańska 

serwująca koktajle           

klasyczne oraz autorskie 

z naszej karty

+ Wino musujące Prosecco Villa Belucci

WINE BARSOFT BARZawartość/ 

Pakiet

STANDARD OPEN BAR PREMIUM OPEN BAR

Napoje  

bezalkoholowe

Wino* 

i piwo

Alkohole 

mocne

Koktajle 

Cena

OPEN BAR



ZESTAW
Y PREZENTOW

E

Obdaruj swoich Gości wyjątkowymi prezentami  
w skład których wchodzą m.in. ręcznie przygot-
owane przetwory naszego autorstwa.

ZESTAW PREZENTOWY I.....139 PLN
 

- domowa nalewka wiśniowa Współwinnych 200 ml 

- świąteczny miód smakowy 

- zimowa herbata sypana 

- bakalie w czekoladzie

ZESTAW PREZENTOWY II....219 PLN
- zawartość zestawu I

- wino do wyboru:

•	 białe Tombacco, Pecorino

•	 czerwone Giustini Avoglia, Primitivo

Przy zamówieniu powyżej 50 sztuk 
- możliwość negocjacji ceny zestawów.



PRZESTRZEŃ

Nasza przestrzeń jest odpowiedzią 
na potrzeby najbardziej wymagających 
Gości. W zależności od charakteru 
spotkania nasze wnętrza pomieszczą 
do 200 osób. Ułożenie stołów dopasujemy 
do Twoich potrzeb. Do dyspozycji Twoich 
Gości będzie również ogródek oraz duży, 
ogólnodostępny parking miejski  
w pobliżu restauracji.

LOKALIZACJA

Znajdujemy się w centrum, ale z dala 
od turystycznych szlaków miasta. 
Dzięki temu dojazd Gości niemal pod same 
drzwi restauracji będzie bezproblemowy, 
a gdy już wejdą do środka będą mogli 
należycie się odprężyć i świętować 
w ustronnym miejscu, z dala 
od niepotrzebnej widowni. 

al. Walentego Roździeńskiego 1,
40-202 Katowice
Parter biurowca .KTW



ORGANIZACJA SPOTKANIA 
WE WSPÓŁWINNYCH W KILKU 
KROKACH
Spodobała Ci się nasza oferta? 

Zachęcamy do rezerwacji wybranego terminu

	 ✉ marketing@wspolwinni-ktw.plv 

	 📞 +48 781 239 346

Gdy wspólnie ustalimy wszystkie szczegóły, 
poprosimy Cię o wpłatę zaliczki (30% kwoty 
rezerwacji) minimum 7 dni przed planowaną 
wizytą. 
Do rachunku grupowego doliczymy 10% serwisu, 
który powędruje do naszej obsługi. Bardzo 
prosimy o potwierdzenie liczby gości najpóźniej 
na 5 dni roboczych przed planowanym terminem 
rezerwacji. Jeśli nie wszyscy Twoi goście
pojawią się na spotkaniu, ale nie poinformujesz 
nas o tym na czas, rozliczenie obejmie 
zadeklarowaną wcześniej liczbę osób. 

Zostań Współwinnym wyjątkowego wydarzenia! 


