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W CENY NIE WLICZONO SERWISU

----

PRZY GRUPACH OD  8 OSÓB DOLICZAMY OBOWIĄZKOWY SERWIS W WYSOKOŚCI 

10% WARTOŚCI RACHUNKU

----

Wegetariańskie

Wegańskie

Ostre

Z grilla

Bezglutenowe
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ZAPOMNIJ WSZYSTKO, CO WIESZ O KLASYCE I DOŁĄCZ DO WINIARSKIEJ REWOLUCJI!  

Wina “niskointerwencyjne” bazują tylko na naturalnych metodach wytwarzania,  
powstając zgodnie z filozofią „nic nie zabrano, nic nie dodano”. Winnice,  
w których powstają, uprawiane są ekologicznie, bez użycia pestycydów, herbicy-
dów i sztucznego nawadniania. Zbiór owoców odbywa się wyłącznie ręcznie. Proces 
fermentacji winogron zachodzi dzięki naturalnym bakteriom, drożdżom i zawartym 
w owocach cukrom. Naturalne wina powstają bez dodatku siarki, barwników czy 
aromatów. Nie są też dosładzane, klarowane i nie podnosi się ich poziomu  
alkoholu. Dzięki takiemu podejściu wina te oferują niecodzienne i bardzo 
zróżnicowane profile smakowe w aż 4 kolorach, wprowadzając do klasycznej triady 
nowy - pomarańczowy. 

Wina naturalne to zupełnie nowy kierunek - zarówno dla tych, którzy wino kochają,  
jak i dla tych, którzy za nim nie przepadają. Obie te grupy odkryją bowiem wino 
na nowo! Mocno zachęcamy!

WINA NATURALNE


